
 

 

 

リージェント セブンシーズクルーズ 

新寄港地ツアー「エピキュリアンエクスプローラー」を発表: 

美食家のための没入型食体験を 12 コースで展開 

 

シェフ主導デスティネーションツアーの草分けが 

2025年以降の美食クルーズに新風を 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

東京 2025 年 2 月 19 日 - 世界のウルトララグジュアリークルーズをリードする リージェント セブンシ

ーズクルーズが、エピキュリアンエクスプローラーツアーとして 12 コースを設定。世界トップクラスにある

食の旅がさらに高いレベルに引き上げられます。食にフォーカスした寄港地ツアーはアジア、ヨーロッパ、

カナダ&ニューイングランドなど、世界中のデスティネーションで実施されます。 

  

まもなくリージェント セブンシーズクルーズのチーフラグジュアリーオフィサーに就任するジェイソン･モン

タギューは、「あらゆる知見を駆使して設定されたエピキュリアンエクスプローラーツアーを通じて、私ども

は変革的な体験を提供します。 

https://flairjapan.us17.list-manage.com/track/click?u=2fe4dbeaea55d83cb89b9469c&id=93ecae085d&e=0dc54762d5
https://flairjapan.us17.list-manage.com/track/click?u=2fe4dbeaea55d83cb89b9469c&id=93ecae085d&e=0dc54762d5


 

 

 

この体験は、ラグジュアリーを知り尽くした旅行者を各ディスティネーションの文化と深く結びつけます。

その最も基本的な表現である食を通じてそれを実現します。ゲストを憧れの寄港地にお連れするだけで

なく、世界で最もラグジュアリーなクルーズ船で最高水準のサービスをお楽しみいただきながら、数え切

れないほどのユニークな寄港地ツアーを通じて本物の探検の機会をご提供しています」と語ります。 

  

リージェントが約束するエピキュリアンパーフェクションと没入型探検を融合することで、新たなツアーで

は、スコットランドのインバーゴードンで完璧なカレンスキンクの食材探しをしたり、日本の大阪城を見下

ろすレストランで鉄板焼きの名シェフが調理する高級神戸ビーフを味わったりと、冒険好きな美食家たち

が待ち望んだ他に追随を許さない本格的美食冒険が現実のものとなります。 

  

エピキュリアンエクスプローラーツアーは各催行 18 名限定。世界の美食と伝統に文字通り触れることが

できます。食通の好奇心を刺激するようデザインされたオーダーメイド体験の料金は 1 名 129 ドルから

489 ドル。所要時間は 3 時間から 7 時間。船内カリナリーアートキッチンでの料理教室が含まれるもの

も。 

  

リージェント セブンシーズクルーズのエグゼクティブシェフでありカリナリーエンリッチメントダイレクター

のキャスリン･ケリーは、「私共のエピキュリアンエクスプローラーツアーは、料理探訪の最高峰であり、

精鋭シェフのチームによる入念な現地調査に基づいてデザインされています。私たちは情熱に満ち溢れ

た心をもったプロフェッショナルたちで構成されたチームです。クルーズを楽しむ食通のお客様と食や観

光地に関する豊富な知識をシェアさせていただくことは何よりの喜びです」と語っています。 

  

セブンシーズ グランデュアー、セブンシーズ スプレンダー、セブンシーズ エクスプローラーによるクル

ーズで販売される今回発表の新ツアーは全 46。世界各地でかつてないレベルの美食探訪が実現する

没入型体験コレクションであり、体験型ウルトララグジュアリーの旅における重要なマイルストーンとなる

ものです。 

  

 

 

 



 

 

 

エピキュリアンエクスプローラーツアー全 12 コース: 

  

地中海と北ヨーロッパ 

オランダ、アムステルダム: プラント･トゥー･プレートランチョン 

アムステルダムのレストラン 、「De Kas」で、シェフが腕を振るう特別なランチの旅。建物は 100 年以上

前に建てられた温室を細部にいたるまで丁寧に修復したもの。敷地内の菜園で収穫された食材がワイ

ンとペアリングされ、まさにプラントからプレート上にもたらされる極上の 4 コース料理へと変身します。 

アイルランド、ベルファスト: ダウン県の海の味覚 

BBCのシェフバトル番組「グレートブリティッシュメニュー」に参戦したこともあるポール･カニンガムと一緒

に、ダンドラム湾沿岸の海の食材探しを。ここでは北アイルランドの雄大なモーン山脈を背景に新鮮なシ

ーフードやチャウダーを味わいます。その前に、地元の海藻やハーブについても見識を深めることも。 

スコットランド、インバーゴードン: 食材探し&船上のスコットランド料理教室 

スコットランドのインバーゴードンで地元の業者から材料を買いながら、伝統的なスコットランドのカレン

スキンク作りを学びます。肉屋では受賞歴のあるハギスを、ブラックアイルブリュワリーでは厳選された

有機野菜を試食。船に戻ったらスコッチウイスキーとペアリングされた実践料理教室も。 

スペイン、バレンシア: アルブフェラ湖とパエリア 

シェフと一緒にアルブフェラ湖の水田地帯をボートで遊覧した後、レストラン エル･レドリで本格的なバレ

ンシア風パエリアの体験型デモンストレーション。バレンシアを代表する料理の秘密が解き明かされたと

ころで、薪火で調理された出来立てのパエリアを味わいます。 

マルタ、バレッタ:マルタ職人芸の至宝 

シェフと一緒に行くツアーでは、何世代にもわたる家族経営のベーカリーでパン作り体験や、第二次世界

大戦時に避難所として使われた歴史的な洞窟でパスティッツィ作りの見学など、マルタの食遺産を巡りま

す。 

 

カナダ＆ニューイングランド 

ノバスコシア、ハリファックス: サイダーとチャウダー: 本物のノバスコシア 

職人技が光るシードル工場でのテイスティング。トレンディーなダートマスのレストランでのランチでは、シ



 

 

ェフが腕を振るう様子を眺めながら、自慢のシーフードチャウダーや斬新で美味しい「クロブスター」ロー

ルを。進化を続けるノバスコシアの美食を食べ尽くします。 

カナダ、ケベックシティ: イル･ドルレアン、食の旅 

ケベックではオルレアン島（イル･ドルレアン）の豊かな食遺産を。薫り高いハーブティーや焼き立てペスト

リーは魅力的なティーハウス ラ･メゾン･ド･テで。伝統のシュガーシャック（メープルシロップを作る小屋）

では手作りのメープル製品を試食。ここは美食家にとってはパラダイスです。 

ブリティッシュコロンビア、ビクトリア: インフュージョン: 花、お茶、ハチミツ 

エレガントな菜園からテーブルへの旅はマスターシェフと共に。ブッチャーズガーデンの貸し切りサロンで

伝統のアフタヌーンティーを優雅に堪能したら、ガーデンの散策と手作りジェラート。カントリービー ハニ

ーファームではミツバチ飼育とハチミツづくりの見学。 

  

アジア 

韓国、釜山: 釜山市場ツアー 

リージェントのシェフと一緒に釜山の有名なチャガルチ海鮮市場や国際市場を訪れ、釜山ならではの魚

介類や地元の食材の知識を深めたら、船内のカリナリーアートキッチンに戻り、市場で見つけた食材を

本格的な韓国料理に変身させます。 

  

日本、神戸: 神戸の料理旅 

夕方からのツアーでは、伝統的な包丁作りの技を見学したり、大阪城を見下ろすレストランで鉄板焼きの

名シェフが調理する最高級の神戸牛を味わったりと、日本料理の職人技に浸りきります。 

  

日本、高知: 伝統料理、たたき 

賑わいを見せる高知のひろめ市場で地元食材を味見した後は、土佐の名物料理「カツオのたたき」の作

り方を学びます。土佐タタキ道場では直火で完璧な炙り状態のかつおのたたきを食します。 

  

日本、清水:日本の魚の基本の基 

清水の賑やかな魚市場「河岸の市」で、地元の名シェフと一緒に本格的な和食の旅を。新鮮な魚介類を

使った寿司作り体験教室も。 

  

詳しくは https://jp.rssc.com/ 

https://flairjapan.us17.list-manage.com/track/click?u=2fe4dbeaea55d83cb89b9469c&id=83ba9e34d5&e=0dc54762d5


 

 

 

リージェント セブンシーズクルーズについて 

リージェント セブンシーズクルーズは 30 年以上にわたり、Unrivalled at Sea™（洋上で比類なき）のウ

ルトララグジュアリークルーズとして世界をリードしています。乗客数は 496 名から最大 850 名。広々と

したスタイリッシュなクルーズ船 - セブンシーズ エクスプローラー、セブンシーズ グランデュアー、セブ

ンシーズ マリナー、セブンシーズ ナビゲーター、セブンシーズ スプレンダー、セブンシーズ ボイジャー、

そして 2026 年就航予定のセブンシーズ プレステージ - が世界で最も豪華なクルーズ船団を形成して

います。全室豪華スイートルームの客室はそのほとんどにプライベートバルコニーを備え、洋上最大級

のラグジュアリースペースを満喫しながら世界 550 以上の寄港地で Immersive Exploration™（没入型

探検）をすることができます。リージェントならではの Heartfelt Hospitality™（心のこもったおもてなし）は、

贅を尽くしたパブリックスペースや広々とした屋外スペース、または様々なスペシャリティレストランと屋

外ダイニングで Epicurean Perfection™（エピキュリアンパーフェクション）を満喫しながら、実感すること

ができます。最もインクルーシブなラグジュアリー体験を標榜するリージェントのオールインクルーシブク

ルーズ料金には、無制限に参加できる無料地上観光、絶品の料理、特選ワインやスピリッツを含む飲み

物、エンターテイメント、スターリンクWiFi、バレーランドリー、またコンシェルジュレベル以上のスイート利

用ではクルーズ前夜ホテル 1泊パッケージ、以上全てが含まれています。さらに、アルティメットオールイ

ンクルーシブ料金には、往復のフライト、好みの航空クラスへのカスタマイズ、ブラックレーンによるプラ

イベートエグゼクティブ送迎サービスが含まれます。詳細は https://jp.rssc.com/。リージェント セブンシ

ーズクルーズはノルウェージャンクルーズライン･ホールディングス(NYSE: NCLH)の完全子会社です。

詳細は www.nclhltd.com 

  

画像提供はリージェント セブンシーズクルーズ 

【発行元】 リージェント セブンシーズクルーズ PR株式会社フレア 

https://flairjapan.us17.list-manage.com/track/click?u=2fe4dbeaea55d83cb89b9469c&id=05e849c42a&e=0dc54762d5
https://flairjapan.us17.list-manage.com/track/click?u=2fe4dbeaea55d83cb89b9469c&id=d8bc3ac224&e=0dc54762d5

